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PO-290/14
Ostrowiec Św., 2014-03-24
Ogłoszenie o przeprowadzanym „Rozpoznaniu cenowym”

Z dnia 24.03.2014r.
Ośrodek Promowania i Wspierania Przedsiębiorczości Rolnej w Sandomierzu

Pl. Ks. J. Poniatowskiego 2, 27-600 Sandomierz Tel. 15 833 34 00, Fax 15 833 34 60

www.opiwpr.org.pl, e-mail fundacja@opiwpr.org.pl
zaprasza podmioty gospodarcze do wzięcia udziału w przeprowadzanym “Rozeznaniu cenowym” świadczenie usług cateringowych do projektu na prowadzenie Regionalnego Ośrodka Europejskiego Funduszu Społecznego w Ostrowcu Świętokrzyskim na obszarze 2/39, ul. Sandomierska 26a, 27-400 Ostrowiec Świętokrzyski Tel./fax. 41 263 01 54, www.ostrowiecswietokrzyski.roEFS.pl, info_ostrowiecswietokrzyski@roEFS.pl,

Przedmiotem zamówienia jest usługa cateringowa wraz z usługą przygotowania tortu, dostarczenia go na wyznaczone miejsce oraz  krojenia i podania uczestnikom uroczystości w ramach projektu na prowadzenie  Regionalnego Ośrodka Europejskiego Funduszu Społecznego w Ostrowcu Świętokrzyskim na obszarze 2/39, ul. Sandomierska 26a, 27-400 Ostrowiec Świętokrzyski, tel./fax. 412630154, www.ostrowiecswietokrzyski.roEFS.PL, info_ostrowiecswietokrzyski@roEFS.PL finansowanego w ramach Pomocy Technicznej Programu Operacyjnego Kapitał Ludzki (POKL) na rok 2014 współfinansowanego ze środków Europejskiego Funduszu Społecznego.

Usługi świadczone będą w dniu 1 Maja 2014 roku w Sandomierzu na Starym Rynku dla uczestników uroczystości 10-lecia wejścia Polski do Unii Europejskiej w tym dzieci. Dokładne miejsce i godzina dostawy będą podane przez Zamawiającego.
1.Zakres zamówienia:

1. Przygotowanie płaskiego tortu o wymiarach 2 metry na 1 metr o wysokości trzech warstw ciasta (ok. 10 cm). Dekoracja wierzchu tortu kolorowym lukrem z grafiką witrażową. Wzór grafiki dostarczony będzie przez Zamawiającego. Ciasto tortu – rolady biszkoptowe, masa tortowa i nasączenia bez zawartości alkoholu, nasączenie syrop cukrowy z dodatkiem świeżej cytryny. Smak masy do uzgodnienia z Zamawiającym,
2. Dostarczenie tortu na wyznaczone miejsce oraz krojenie i podawanie uczestnikom uroczystości w tym dzieci.
3. Zabezpieczenia miejsca przechowywania tortu i jego podawania w formie nakrytego namiotu przed niekorzystnymi warunkami atmosferycznymi i w celu spełnienia norm bezpieczeństwa żywności i żywienia.
4. Posiadania polisy ubezpieczeniowej OC, obejmującej szkody osobowe i majątkowe w zakresie niniejszego zamówienia, na kwotę nie niższą niż 100 000 zł bez ograniczeń na jeden przypadek.
2.Do zadań dostawcy usługi należeć będzie:

1. Dostawca wykona i dostarczy tort we własnym zakresie.

2. Świadczenia usług cateringowych, wyłącznie przy użyciu produktów spełniających normy jakości produktów spożywczych.
3. Przestrzegania przepisów prawnych w zakresie przechowywania i przygotowywania artykułów spożywczych (m. in. ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia Dz. U. nr 171 poz. 1125 ze zm. oraz z powszechnie obowiązującym prawem).
4. Zapewnienia dla uczestników jednorazowych talerzyków na porcje tortu, widelczyków i serwetek. 

5. Zapewnienia obsługi kelnerskiej do krojenia tortu.

5. Zapewnienia własnego stoiska na ustawienie tortu i zabezpieczenie miejsca namiotem przed niekorzystnymi warunkami atmosferycznymi i w celu spełnienia norm bezpieczeństwa żywności i żywienia.
3.Ponadto do zadań dostawcy usługi należeć będzie:
· obowiązek konsultowania smaku tortu oraz projektu graficznego wierzchu tortu na 10 dni roboczych i przekazanie je Zamawiającemu w terminie co najmniej 3 dni roboczych przed upływem terminu realizacji celem akceptacji przez Zamawiającego,

· Przeprowadzenie usługi zgodnie z przedmiotem zamówienia i szczegółowym harmonogramem wykonania usługi przygotowanym przez Zamawiającego,

· Wykonawca bezwarunkowo zobowiązuje się do przestrzegania dobrej praktyki higienicznej,

· Wykonawca zapewni obsługę cateringową poprzez osoby posiadające aktualne orzeczenie lekarskie dla celów sanitarno- epidemiologicznych o braku przeciwwskazań do wykonywania prac, przy wykonywaniu których istnieje możliwość przeniesienia zakażenia na inne osoby, określonych przepisami ustawy a dn. 05.12.2008r., o zapobieganiu oraz zwalczaniu zakażeń i chorób zakaźnych u ludzi (Dz. U. Nr 234, poz. 1570 z późn. zm.),

· Prowadzanie ciągłego nadzoru nad realizacją usługi,

· Na bieżąco informować Zamawiającego o pojawiających się problemach w realizacji usługi,

· Wykonawca zobowiązuje się do realizacji usługi o najwyższej jakości i w razie zastrzeżeń do wykonywania usługi ze strony uczestników dostosuje się do wytycznych Zamawiającego.

· Wykonawca wystawi rachunek/fakturę za zrealizowaną usługę wyżywienia z 14-dniowym terminem płatności. Podstawą do wystawienia rachunku/faktury za przedmiot zamówienia będzie protokół odbioru wykonania usługi.

4. Zamawiający nie dopuszcza możliwości powierzenia części lub całości zamówienia podwykonawcom bez uprzedniej zgody Zamawiającego wyrażonej na piśmie, pod rygorem nieważności. 

Wymagania wobec dostawcy usługi:

Warunki podstawowe

· posiadanie uprawnienia do wykonywania usług będących przedmiotem zamówienia,

· posiadanie niezbędnej wiedzy i doświadczenia oraz dysponowanie potencjałem technicznym do wykonania zamówienia,

· znajdowanie się w sytuacji ekonomicznej i finansowej zapewniającej wykonanie zamówienia,
· posiadanie aktualnego  pozwolenia  na prowadzenie działalności gastronomicznej - w tym cateringowej, udokumentowane decyzją organu inspekcji sanitarnej.
Niespełnienie chociażby jednego z wymienionych wyżej warunków skutkować będzie wykluczeniem Wykonawcy z postępowania. Ofertę Wykonawcy wykluczonego uważa się za odrzuconą.

Termin realizacji zamówienia:  Zamówienie będzie realizowane w dniu 01.05.2014r. 
Miejsce i termin składania „Rozeznań cenowych” według załączonego wzoru – drogą elektroniczną na adres k.szurgot@opiwpr.org.pl lub osobiście do biura projektu Regionalny Ośrodek EFS ul. Sandomierska 26 a 27-400 Ostrowiec Św. w terminie do dnia 28.03.2014r.
Na każdy e-mail z dokumentacją odpowiadamy e-mailowym potwierdzeniem otrzymania dokumentacji. W przypadku braku potwierdzenia prosimy o kontakt telefoniczny.

Ocena ofert dla poszczególnych części zamówienia:
1.Zamawiający dokona oceny ważnych ofert na podstawie następujących kryteriów:

b)cena brutto usługi cateringowej dla całości Zamówienia , max 100 punktów.
2. Oferta z najniższą ceną usługi cateringowej otrzymuje 100 punktów. Oferta z wyższą ceną otrzyma proporcjonalnie mniej punktów.

Liczba punktów będzie liczona wg wzoru:

Pn (C) = Cmin/Cn x Max (C)

Pn (C) – liczba punktów jakie otrzyma oferta „n” za kryterium „cena usługi cateringowej”

Cmin – najniższa cena spośród wszystkich ważnych i nie odrzuconych ofert

Cn – cena oferty „n”

Max (C) – maksymalna ilość punktów jakie może otrzymać oferta za kryterium ”cena usługi cateringowej”, tj. 100 punktów.

3. Wybrana zostanie oferta, która otrzyma najwyższą liczbą punktów.

4. W przypadku gdy oferty z jednakową najwyższą punktacją, posiadają jednakowe ceny usługi cateringu, Zamawiający wezwie wykonawców, którzy złożyli te oferty do złożenia ofert dodatkowych w terminie określonym w wezwaniu. Wykonawca składając ofertę dodatkową nie może zaoferować ceny wyższej niż zaoferowana w złożonych ofertach.

5. Ocena punktowa będzie zaokrąglona do dwóch miejsc po przecinku.

6. Wykonawca może zdobyć maksymalnie 100 pkt.

W wyniku niniejszego postępowania z dostawcą usługi oferującego najkorzystniejszą cenę, przy zapewnieniu wysokiej jakości realizacji usługi zostanie zawarta umowa  (wzór Załącznik Nr B do niniejszego rozpoznania) na zapewnienie usługi cateringowej  w rozumieniu przepisów Kodeksu Cywilnego.

Niniejsze zaproszenie nie jest ogłoszeniem w rozumieniu ustawy z dnia 29 stycznia 2004r. – Prawo zamówień publicznych (Dz. U. z 2007r., Nr 223, poz. 1655 ze zm.) i nie stanowi oferty w rozumieniu art. 66 Kodeksu Cywilnego.

Wszystkie oferty, które nie będą spełniały wymagań określonych w niniejszym Rozpoznaniu zostaną odrzucone.
O wyborze oferty zostanie poinformowany tylko wybrany oferent.

Zamawiający zastrzega sobie prawo do unieważnienia rozpoznania bez podania przyczyn. 

Do niniejszego zamówienia – pod rygorem odrzucenia oferty należy dołączyć następujące dokumenty:

- oferta cenowa – zgodnie z Załącznikiem A

Pobierz  wszystkie załączniki

Załącznik A

…………………………………………….
Data ……………………………………………
Nazwa oferenta

ROZEZNANIE CENOWE

W związku ze skierowanym „Rozeznaniem cenowym” na usługę cateringową dla Ośrodka Promowania i Wspierania Przedsiębiorczości Rolnej w Sandomierzu znak PO –290/14 składam niniejszą ofertę cenową:

	L.p.
	Przedmiot zamówienia 
	J.m.
	Cena netto
	Stawka VAT
	Cena brutto

	1
	Usługa cateringowa wraz z usługą przygotowania tortu, dostarczenia go na wyznaczone miejsce oraz  krojenia i podania uczestnikom uroczystości, zabezpieczenie tortu przed warunkami atmosferycznymi oraz ubezpieczenie OC
	Usługa
	
	
	


Oferowana cena zawiera wszelkie koszty związane z realizacją dostawy.
Oświadczam, iż spełniam kryteria określone w niniejszym „Rozpoznaniu cenowym”.

……………………………………………………..
Podpis oferenta

Załącznik B

UMOWA nr …….

Dnia ……………. r. w Sandomierzu pomiędzy Stronami :

Ośrodek Promowania i Wspierania Przedsiębiorczości Rolnej z siedzibą w Sandomierzu, Pl. Ks. J. Poniatowskiego 2, 27-600 Sandomierz, Regon:  830013135  NIP: 864 00 07 587, zwany w dalszej części umowy „Zamawiającym”, reprezentowanym przez   
……………………………………………………………………………………………………….

a

………………………………………………………………………………………………...

NIP …………………….., REGON ………………….., zwanym dalej „Wykonawcą”,

reprezentowanym przez ……………………… , zam. …………………………………..

zawarta została umowa następującej treści:

§ 1.

Przedmiot umowy

Zamawiający w ramach projektu na prowadzenie Regionalnego Ośrodka Europejskiego Funduszu Społecznego w Ostrowcu Świętokrzyskim na obszarze 2/39, zwanego dalej Projektem, zleca Wykonawcy przygotowanie tortu, dostarczenie go na wyznaczone miejsce oraz  krojenie i podanie uczestnikom uczestnikom Projektu, zwane dalej Cateringiem.

§ 2.

Oświadczenia stron

1. Wykonawca oświadcza, iż:

1) usługi świadczone na podstawie niniejszej umowy wchodzą w zakres prowadzonej przez niego pozarolniczej działalności gospodarczej.

2) posiada odpowiednie uprawnienia oraz wiedzę i umiejętności niezbędne do wykonywania zleconych czynności.
3) posiada niezbędną wiedzę i doświadczenie oraz dysponuje potencjałem technicznym do wykonania zamówienia,

4) znajduje się w sytuacji ekonomicznej i finansowej zapewniającej wykonanie zamówienia,

2. Strony oświadczają, że przedmiotowa umowa została zawarta zgodnie z przepisami krajowymi.

§ 3 .

Warunki realizacji usługi

1. Wykonawca zobowiązuje się do realizacji usługi określonej w § 1 na następujących warunkach:

1) Przygotowanie płaskiego tortu o wymiarach 2 metry na 1 metr o wysokości trzech warstw ciasta (ok. 10 cm). Dekoracja wierzchu tortu kolorowym lukrem z grafiką witrażową. Wzór grafiki dostarczony będzie przez Zamawiającego. Ciasto tortu – rolady biszkoptowe, masa tortowa i nasączenia bez zawartości alkoholu, nasączenie syrop cukrowy z dodatkiem świeżej cytryny. Smak masy do uzgodnienia z Zamawiającym,

2)Dostarczenie tortu na wyznaczone miejsce oraz krojenie i podawanie uczestnikom uroczystości w tym dzieci.

3)Zabezpieczenia miejsca przechowywania tortu i jego podawania w formie nakrytego namiotu przed niekorzystnymi warunkami atmosferycznymi i w celu spełnienia norm bezpieczeństwa żywności i żywienia.
4)Posiadania polisy ubezpieczeniowej OC, obejmującej szkody osobowe i majątkowe w zakresie niniejszego zamówienia, na kwotę nie niższą niż 100 000 zł bez ograniczeń na jeden przypadek.
2.Do zadań dostawcy usługi należeć będzie:

1. Dostawca wykona i dostarczy tort we własnym zakresie.

2. Świadczenia usług cateringowych, wyłącznie przy użyciu produktów spełniających normy jakości produktów spożywczych.

3. Przestrzegania przepisów prawnych w zakresie przechowywania i przygotowywania artykułów spożywczych (m. in. ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia Dz. U. nr 171 poz. 1125 ze zm. oraz z powszechnie obowiązującym prawem).

4. Zapewnienia dla uczestników jednorazowych talerzyków na porcje tortu, widelczyków i serwetek. 

5. Zapewnienia obsługi kelnerskiej do krojenia tortu.

6. Zapewnienia własnego stoiska na ustawienie tortu i zabezpieczenie miejsca namiotem przed niekorzystnymi warunkami atmosferycznymi i w celu spełnienia norm bezpieczeństwa żywności i żywienia.
3.Ponadto do zadań dostawcy usługi należeć będzie:

· obowiązek konsultowania smaku tortu oraz projektu graficznego wierzchu tortu na 10 dni roboczych i przekazanie je Zamawiającemu w terminie co najmniej 3 dni roboczych przed upływem terminu realizacji celem akceptacji przez Zamawiającego,

· Przeprowadzenie usługi zgodnie z przedmiotem zamówienia i szczegółowym harmonogramem wykonania usługi przygotowanym przez Zamawiającego,

· Wykonawca bezwarunkowo zobowiązuje się do przestrzegania dobrej praktyki higienicznej,

· Wykonawca zapewni obsługę cateringową poprzez osoby posiadające aktualne orzeczenie lekarskie dla celów sanitarno- epidemiologicznych o braku przeciwwskazań do wykonywania prac, przy wykonywaniu których istnieje możliwość przeniesienia zakażenia na inne osoby, określonych przepisami ustawy a dn. 05.12.2008r., o zapobieganiu oraz zwalczaniu zakażeń i chorób zakaźnych u ludzi (Dz. U. Nr 234, poz. 1570 z późn. zm.),

· Prowadzanie ciągłego nadzoru nad realizacją usługi,

· Na bieżąco informować Zamawiającego o pojawiających się problemach w realizacji usługi,

· Wykonawca zobowiązuje się do realizacji usługi o najwyższej jakości i w razie zastrzeżeń do wykonywania usługi ze strony uczestników dostosuje się do wytycznych Zamawiającego.

· Wykonawca wystawi rachunek/fakturę za zrealizowaną usługę wyżywienia z 14-dniowym terminem płatności. Podstawą do wystawienia rachunku/faktury za przedmiot zamówienia będzie protokół odbioru wykonania usługi.

4. Zamawiający nie dopuszcza możliwości powierzenia części lub całości zamówienia podwykonawcom bez uprzedniej zgody Zamawiającego wyrażonej na piśmie, pod rygorem nieważności. 

5.Wykonawca będzie ponosił wszelką odpowiedzialność za utrzymanie właściwego poziomu wyżywienia oraz zgodności składu wartościowego i jakościowego posiłków wynikających z zaleceń Instytutu Żywności i Żywienia. Zamawiający zastrzega sobie w trakcie realizacji umowy prawo dostępu do protokołów pokontrolnych oraz wszelkich atestów na surowce, urządzenia, sprzęt, naczynia, opakowania transportowe wykorzystywane w procesie przygotowania i transportu posiłków. 

6. Tort powinien być przygotowane z surowców świeżych i wysokiej jakości z zachowaniem reżimów sanitarnych. 

7. Zamawiający zastrzega sobie prawo przeprowadzenia oceny oferty tortu, pod katem sprawdzenia jego gramatury, zalecanych norm żywieniowych i jakości wykorzystywanych surowców. 

8. Usługa ma być realizowana dla osób dorosłych i dzieci terminie wskazanym przez Zamawiającego tj. 01.05.2014r..
9. Informacja o terminie w danym dniu przekazywana będzie Wykonawcy w formie elektronicznej (e-mail) lub telefonicznie przez Zamawiającego.
10. Na okoliczność odbioru cateringu zostanie sporządzony protokół.

11. Zamawiający zobowiązany jest niezwłocznie, jednakże nie później niż w terminie dwóch godzin, poinformować Wykonawcę o wszelkich zauważonych wadach, w tym złej jakości, jak i o brakach ilościowych, dostarczonego wyżywienia.  

12. Wykonawca zobowiązany jest do wymiany na własny koszt wadliwego wyżywienia terminie dwóch godzin od otrzymania reklamacji. W tym samym terminie wykonawca zobowiązany jest dostarczyć brakującą część wyżywienia w ramach danego zamówienia.

13. W razie odmowy uznania reklamacji za uzasadnioną, Wykonawca zobowiązany jest, w terminie wskazanym w ust.4, pisemnie uzasadnić swoje stanowisko.

14. W przypadku niedostarczenia w terminie wyżywienia Zamawiający zamówi na koszt Wykonawcy brakujące porcje żywności u dowolnego wykonawcy.

15.Zamówienie realizowane będzie na warunkach określonych w Rozpoznaniu cenowym znak PO-290/14 z dnia 24.03.2014r. .

§4 .

Gwarancja jakości świadczonych usług

1. Wykonawca gwarantuje, że usługi świadczone będą na najwyższym poziomie.

2. Obsługa będzie świadczona na właściwym poziomie, zgodnie z zasadami w tym zakresie obowiązującymi.

3. Wykonawca zobowiązuje się do terminowego wykonania zamówienia.
§ 5 .
Warunki płatności

1.Strony ustalają wynagrodzenie za przedmiot zamówienia, o którym mowa w § 1 ust. 1 w kwocie: …………………………………… zł brutto (słownie: ……………………… 00/100 złotych brutto),
2.Zamawiający zapłaci Wykonawcy za po przedstawieniu  przez Wykonawcę rachunku/faktury VAT* w terminie 14 dni od jej otrzymania.

3.Zapłata dokonana będzie przelewem bankowym na rachunek Wykonawcy.

4.Podstawą do wystawienia rachunku/faktury* za przedmiot umowy będzie protokół odbioru wykonania usługi.

5.Cena określona w ust. 1 zawiera wszelkie koszty związane z wykonaniem usługi i nie podlega zmianie przez okres trwania umowy.
6.Umowa obowiązuje od dnia zawarcia do dnia 01.05.2014r.

§ 6.

1.Zamawiającemu przysługuje prawo odstąpienia od umowy w razie wystąpienia istotnej zmiany okoliczności powodującej, że wykonanie umowy nie leży w interesie publicznym, czego nie można było przewidzieć w chwili zawarcia umowy, np. nie pozyskania uczestników do udziału w projekcie Regionalny Ośrodek Europejskiego Funduszu Społecznego w Ostrowcu Świętokrzyskim. W przypadkach, o których mowa w ust.1 Zamawiający może odstąpić od umowy w terminie 30 dni od daty powzięcia informacji o zaistnieniu zdarzenia będącego podstawą odstąpienia. Wykonawca ma prawo do wynagrodzenia za usługę cateringu zgodnie z umową do dnia odstąpienia od umowy. 

2.Oświadczenie o odstąpieniu od umowy powinno nastąpić na piśmie.

§ 7

1.Wykonawca nie może powierzyć wykonania zobowiązań wynikających z niniejszej umowy osobie trzeciej bez uprzedniej zgody Zamawiającego wyrażonej na piśmie, pod rygorem nieważności. 

2.W przypadku powierzenia przez Wykonawcę wykonania zobowiązań wynikających z niniejszej umowy osobom trzecim, odpowiada on za ich działania bądź zaniechania jak za swoje własne. 

3.Wykonawca ponosi pełną odpowiedzialność odszkodowawczą w przypadku, gdy żywność przygotowana i dostarczona przez niego spowoduje chorobę lub inny rozstrój zdrowia u uczestników uroczystości, co będzie udokumentowane stosownym orzeczeniem lekarskim. 

4.Zamawiający nie ponosi odpowiedzialności za szkody osobowe i materialne, które mogą wyniknąć z tytułu wypadków i zdarzeń losowych z udziałem pracowników i/lub osób pełniących czynności w imieniu Wykonawcy. 

§8
1.Wykonawca zobowiązany jest zapłacić Zamawiającemu karę umowną w wysokości 20% ceny brutto przedmiotu zamówienia wyliczonej w Formularzu Ofertowym Wykonawcy stanowiącym Załącznik nr A do Rozpoznania cenowego Znak PO-290/14 z dnia 24.03.2014r. w przypadku odstąpienia od umowy Zamawiającego lub Wykonawcy  z powodu okoliczności, za które odpowiada Wykonawca. 

2. Za niewykonanie zamówienia usługi cateringowej z przyczyn leżących po stronie Wykonawcy, Wykonawca zapłaci Zamawiającemu karę umowną w wysokości 10% ceny brutto przedmiotu zamówienia wyliczonej w Formularzu Ofertowym Wykonawcy stanowiącym Załącznik nr A do Rozpoznania cenowego Znak PO-290/14 z dnia 24.03.2014r. . 

3. W przypadku nienależytego wykonania przedmiotu umowy Wykonawca zapłaci Zamawiającemu karę umowną w wysokości 10% ceny brutto przedmiotu zamówienia wyliczonej w Załącznik nr A do Rozpoznania cenowego Znak PO-290/14 z dnia 24.03.2014r.

4. Wykonawca wyraża zgodę na potrącenie przez Zamawiającego kar umownych z wystawianej faktury. 

5. Zamawiający zastrzega sobie prawo dochodzenia odszkodowania uzupełniającego na zasadach ogólnych w kodeksie cywilnym, jeżeli szkoda przewyższy wysokość kar umownych

§ 9

Ustalenia końcowe

1. W sprawach nieuregulowanych umową zastosowanie mają przepisy Kodeksu cywilnego.

2. Ewentualne spory mogące wyniknąć ze stosunku objętego umową Strony poddają pod rozstrzygnięcie sądu powszechnego właściwego dla siedziby Zamawiającego.

3. Zamawiający dopuszcza możliwość aneksowania terminu obowiązywania umowy w związku ze zmianą harmonogramu realizacji projektu i wynikającymi z tego wszelkimi konsekwencjami.

4. Umowę zawarto w dwóch jednobrzmiących egzemplarzach, po jednym dla każdej ze Stron.

              Zamawiający 






Wykonawca


